臺北市北投區清江國小午餐廚房食品衛生安全自主管理記錄

午餐廠商：宏遠國際餐飲股份有限公司

日期：105年10月14日至105年11月18日

記錄內容：
	項次
	項目 (作業內容)
	執行週期
	執行日期
	結果
	備註

	一
	人員安全與訓練

	
	(1) 健康檢查
	每年
	105/7/4
	符合標準
	

	
	(2) 作業人員消防講習
	每年
	105/7/11
	符合標準
	

	
	(3) 作業人員手部塗抹
	每月
	105/11/1
	符合標準
	

	
	(4) 員工內部教育訓練
	每週
	105/11/4、11/11、11/18
	如期完成
	



	二
	食材安全

	
	(1) 食材來源
	每學年
	如備查資料

	
	(2) 品質檢驗

	
	1. 冷凍豬肉（瘦肉精、
磺胺劑、抗生素）
	每學期委外
	105/10/7
	符合標準
	

	
	2. 
	每週自主快篩
	105/11/8
	符合標準
	

	
	3. 冷凍雞肉（抗生素）
	每學期委外
	105/9/26
	符合標準
	

	
	4. 
	每週自主快篩
	105/10/19、105/10/27、105/11/2
	符合標準
	

	
	5. 魚肉、海鮮
（重金屬<鉛、汞>）
	每學期委外
	105/10/20
	符合標準
	

	
	6. 
	每週自主快篩
	無
	
	

	
	7. 蔬菜、水果（綠盾篩檢）
	每週
	如備查資料
	符合標準
	

	
	8. 學糧米
（彌封線、碾製日期）
	每兩週
	105/11/12
	符合標準
	

	
	9. 午餐成品自主檢驗
	每月
	105/11/2
	符合標準
	

	
	10. 午餐成品委外送驗
	每月
	105/11/9
	符合標準
	

	三
	容器與環境衛生安全

	
	(1) 容器具清潔衛生
（澱粉、脂肪殘留）
	每週
	105/11/4、11/11、11/18
	符合標準
	

	
	(2) 廚房截油槽
自主清洗
	每日
	如備查資料
	符合標準
	

	
	(3) 期初、末廚房截油槽
委外清洗
	每學期
	105/6/30
	如期完成
	

	
	(4) 病媒委外消毒
（蒼蠅、蟑螂、蚊子、
  跳蚤）
	每月
	105/10/28

	如期完成
	


